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130 g weiche Butter
50 g Puderzucker
125 g Starke
1 Prise Salz

1-2 Packchen Vanillezucker
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50 g Puderzucker zum Bestauben
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Sohmeeflich chen
1.

ALLE Teigzutaten zusammenkneten und zu 1-2 Rollen formen.

Fir mindestens 1 Stunde in Folie in den Kihlschrank legen. @

{‘ Von der Rolle kleine Scheiben abschneiden (ca. 1-2 cm dick) und zu kleinen,

etwa murmelgrofBen Kugeln formen.

J.

Die Kligelchen auf ein Backblech mit Backpapier setzen.

Mit einer Gabel die Kiigelchen leicht eindriicken.

4.

Bei ca. 160°C im vorgeheizten Backofen 11-14 Minuten backen.

Die Schneefléckchen diirfen nicht zu braun werden.

9.

Gut abkihlen lassen! Sonst zerbrechen sie.

6.

Nach dem Abkiihlen mit PUDERZUCKER bestauben.
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